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Lundi 30 novembre 
 
Ouverture et introduction générale (9h30-10h00) 
 
Marc de FERRIERE LE VAYER (Président de l’IEHCA) 
Loïc BIENASSIS (Chargé de mission scientifique, IEHCA) 
 
 
Première Session.  
Questionner la notion d’inventaire et ses limites (10h-12h30) 
 
Modérateur : Harry WEST (Université de Londres, Royaume-Uni) 
 
Urkiri SALABERIA (Basque Culinary Center/Restaurant Mugaritz, Espagne), 
The Culinary Space. A definition essay. Proposals for an Immaterial Heritage 
Catalogue System (IHCS).  
 
Salamatou SOW (Université Abdou Moumouni de Niamey, Niger), Du 
patrimoine naturel au patrimoine culturel : est-il pertinent  d’appréhender les 
patrimoines alimentaires à travers une chaîne patrimoniale pour le Sud ? 
 
Stéphane BOISSEAUX (Université de Lausanne, Suisse), Aborder le 
patrimoine alimentaire sous l’angle politique : une approche scientifique sous-
exploitée. 
 
Yvon DESLOGES (Université Laval, Canada), De la longe de gibier, sauce 
poivrade au concombre à la crème; le Québec et son patrimoine culinaire. 
 
 
Deuxième Session 
Exemples  d’expériences  inventorielles. Réflexions critiques 
(14h00-17h00) 
 
Modérateur : Jesús CONTRERAS HERNANDEZ (Université de Barcelone, 
Espagne) 
 
Jane COBBI (CNRS/FMSH, France), L’inventaire  du patrimoine culinaire 
japonais. 
 
Lluís GARCIA PETIT (Centre Unesco de Catalogne, Espagne), Marina 
DUÑACH (Institut Català de la Cuina, Espagne), Pepa AYMAMÍ (Institut 
Català de la Cuina, Espagne), Antoni MASSANÉS (Fundació Alícia, 
Espagne), Le  Corpus  de  la  Cuisine  Catalane  :  le  début  d’un  inventaire  du 
patrimoine culinaire. 



 
Laurence BERARD (CNRS, France), Philippe MARCHENAY (CNRS, 
France), L’inventaire du patrimoine culinaire de la France, apports et limites. 
 
Mary HYMAN (Historienne indépendante, France), Vers un inventaire du 
patrimoine culinaire de l'Europe ?  L'expérience Euroterroirs, 1995-2000. 
 
Antonella CAMPANINI (Université des Sciences Gastronomiques, Italie), 
Inventaires italiens, diversité et divergences des approches. 
 
 

Mardi 1er décembre 
 
Troisième session  
Des usages de  l’inventaire. Valorisation et préservation du 
patrimoine alimentaire (9h30-12h30) 
 
Modérateur : Laurence BERARD (CNRS, France) 
 
Brigitte SEBASTIA (Institut Français de Pondichéry, Inde), « Organic food » in 
India. Innovations pour un retour à une alimentation traditionnelle. 
 
Carine CORNAZ (AGRIDEA, Suisse), Erik THEVENOD (IPI, Suisse), Que 
faire  d’un  inventaire ? La valorisation de  l’Inventaire  du Patrimoine culinaire 
suisse. 
 
Magda SAURA (Université de Barcelone, Espagne), The Role of 
Environmental, Physical Settings for Food Heritage Inventories: A Regional 
Study-Case in Catalonia. 
 
Rami ZURAYK (Université Américaine de Beyrouth, Liban), From `Akkar to 
`Amel: A  landscape approach  to documenting and valorizing Lebanon’s  food 
heritage. 
 
Gilles FUMEY (Université Paris-Sorbonne, France), Les inventaires et la 
transmission d'une culture culinaire. 
 



 
Quatrième session 
Quelques pistes pour  l’avenir : espaces à penser, espaces à 
recenser (14h00-16h30) 
 
Modérateur : Jane COBBI (CNRS/FMSH, France) 
 
Richard TELLSTRÖM (Université  d’Örebro, Suède), About food heritage 
inventory in Sweden and Norway : A state of the art. 
 
Chantal CRENN (Université Bordeaux III, France), Dakar : Cuisine et 
Acculturation pour quels inventaires culinaires ?  
 
Nada SALMAN (Université Américaine de Beyrouth, Liban), Rami ZURAYK 
(Université Américaine de Beyrouth, Liban), Jesús CONTRERAS 
HERNANDEZ (Université de Barcelone, Espagne), Jalons pour un inventaire 
méditerranéen. Eléments de discussion. 
 
Sean BEER (Université de Bournemouth, Royaume-Uni), Does the North 
Atlantic Diet exist ? 
 
 
Conclusions et synthèse 
 
Harry WEST (Université de Londres, Royaume-Uni). 
Salamatou SOW (Université Abdou Moumouni de Niamey, Niger) 


